MENU DU JOUR b

(servi du lundi au vendredi midi, hors jours feriés /
mon. to fri. lunch except bank holiday)
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PRODUITS FRAIS ET LOCAUX - FAIT MAISON- CLACES ARTISANALES- SUR PLIACE OU A EMPORTER

- — Entrée + Plat + Dessert (3courses)..ce... 17,50€
N°799 - Mensuel - Spécial Papilles en ébullition - A consommer sans modération dans notre restaurant ’
Me“u du Chef 25€ Entrée + Plat OU Plat + Dessert (2 cour.m) .. I7€
COCKTAILS Plat seul (man course)...... .. 12,50€
Cocktails au pineau "Guérin” 20Cl: 7,00€ Nouilles sautées au soja et sésame, crevettes sauce piment doux (Voir I'ardoise du jour, desserts au choix a la carte avec un "*",
(Pineau, jus de citron, sirop de pastéque & eau pétillante) R autres desserts supplément 2 a 3€)
Cocktail maison (cognac, vermouth, jus de pomme)  8,00€ Pave de saumon confli 3*{;2;1113 d'olive & agrumes, @%
Punch maison (Rhum, jus de fruits, citron vert) 7,50€ Dessert du jour, fromage blanc ou fromage M[ N U D[S D RO I_[S 199%
Mojito (de mai a octobre uniquement) 8,00€ (autres desserts a la carte supplément 3€) .’ (jusqu'a 10 ans)
Gin Tonic / Cognac Tonic 7,50€ %
Cocktail sans alcool T Plat
. : G I_a Cifll‘te du I_lo" d'or poisson ou viande du jour
Cocktaill du mois S,50€ ] frites & légumes de saison
3 acheteés Entrées / (starters) Bessert
esser
+ 1 offert >>Nouilles sautées au soja et sésame, crevettes sauce piment doux - 9€ dessert du jour / fromage blanc /
(Fried noodles in soya and sesame, sweet chili prawns) fromage

>Foie-gras maison au pineau des Charentes- 13,50€
(Home made duck liver pate)

’ > Butternut roéti, gratiné au chevre et aux herbes - 9€ %
PRESSIONS IHEj’ IDI"EIDIEJ' l"i (Oven backed butternut with goat cheese and herbs)
Crignotages a partager
| AFFLIGEM (25C1/50CD)..ovvrssooereeere s 3.90€/7,50€ | _gTI 1< latt
PELFORTH(25C1/50CL).veeerereveeerereeereeerseeeenns 3,00€ / 5,70€ I i snarin allers
PELICAN (25c1/50€D) ..ovevveneiiieice e, 450€ /8,50€ S
PRESSION DU MOMENT (ZSCI/SOCD ......... 4,50€ / 8,50€ Dlats / ‘main Courses‘
RULTEILLES >Les Chips de Gémozac BIO (125gr) - 3,50€
PELFORTH BRUNE 33CL....ccrierecermnrieiieerereeneieene. 450€ >>Blanc de seiche a la plancha, creme d'ail - 19€ : : >Le demi saucisson charentais (80gr) - 4,90€
VEDELT [bIGAChR)33Cl....... s cmmmmiosansusensosvismacnsss 4.50€ I (Grilled cuttlefish and gaﬂic cream) (Local dried sausage)
: IC{%S\%FIE%NC%%{RY (Cerise)33el v ,i,l’ggg ¢ | >Cuisse de canard confite (FR), gratin de pomme de terre sarladaise - 20€ >La planche a partager /(Sharing platter) - 19,90€
BIERE DU MOMENT (prix variable) ’ I (Confit duck leg, potato gratin cooked in duck fat) (charcuterie, fromage et bien plus...)
Il >Paveé de saumon confit a I'huile d'olive & agrumes, - 17€ @%
3 (Slow cooked salmon filet in olive oil, lemon and lime)
:[”%4 — — Q.[L >La suggestion du Chef (demandez a votre serveur, prix variable) NOS FOUERNISSEURS e
; ' (The chef's special, ask your waiter or check on the board) (Our local providers) 3
NOS Vins >Le Tartare de boeuf coupé au couteau (France - 160gr) - 15€ / XXL (220gr) - 18€ , _ ) ) E
(Beef tartare knif sliced) #3 Boulangerie Foprml de Steph,ane(Gemozac) é
au verre (12CL): >Piéce du boucher (France) env. 200gr, beurre maitre d'hotel aux épices - 18€ Ié%‘i‘g‘e“le ,}ﬁeria‘f“ (ie‘:‘szac)) 2
' 4 ] volallle & vianade (rons 3
VDP Charentais (Domaine Poncereau de Haut) 2,00€ (The Butcher's choice 200gr, depends on arrival) %  Domaine Chaillou BIO fruits & légumes (Gémozac) 5
AOP Cote de bourg / Cote de blaye 4,00€ SN i1 5 : - : §
AOP Pécharmant (famille Dubard) 3,50€ N sy DOminique Roux, fruits & légumes (Gémozac) :
IGP Cote de Gascogne (Uby N°3) 3,50€ o\ Desserts Fornel fruits & légumes (Barbezieux) b
IGP Cﬁte de gascogpe moeueux (Uby N°4) 4,00€ Poissonerie Mericq (Royan) é
%1(1)11; ggrr%%%l}e(nrtose 2’88§ >>Le dessert du jour / (Dessert of the day)- 5,50€* Huitres GAEC "La bien Assise" (Chateau d'Oléron) ;%:‘
> >L'assiette de fromages / (Cheese selection)- 6€* Fleur de glace (maitre artisan glacier) :
Au pichet (25CL / 50CL) : >Fromage blanc de campagne (miel ou confiture) - 5,50€* PuyGaudin, famille guérin, pineau, cognac, vin (Gémozac) 3
: ; . / Cottage cheese topped with honey or jam) Domaine poncereay de:Haus, v (Epargne) ¢
VDP Charentais (rosé, blanc) 3,50€/6,50€ — / .( X ) - : : : 5
~ AOP Pécharmant (rouge) 5,00€/9,50€ > Délice tropicale (coco, citron vert, vanille et fruits exotiques)- 8,50€ Les Permlersc(;}“{zr;r?ltgl(séfél;?lr;‘;gc‘j’ pharcuterie 7

(Tropical delice (coconut, lime, vanila & exotic fruits))
> Comme un snickers (chocolat, caramel et cacahuetes)- 8,50€

T T S S (Like a snickers, caramel, chocolate and peanuts) MERCI & eux tous pour leurs produits de qualité !
A votre serveur(euse) >Le café gourmand - 8€ / autres boissons chaudes gourmande 9€

Les confitures du chat beauté, (Arvert)

Restaurant ouvert du Lundi au Samedi midi et soir






